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I1.

A NEMZETI ERTEK ADATAI

. A nemzeti érték megnevezese
Badacsonyi Kéknyelu

o

7 A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

x agrar- és élelmiszergazdasdg [ egészseg €s életmod | épitett kérnyezet
~ ipari és miszaki megoldasok [ kulturalis Orokseg | sport
_ természeti kdrnyezet _ turizmus és vendéglatas

1. A nemzeti érték fellelhetdségeének helye
Badacsonyi Borvidek

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezese




4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzoinek és torténetének leirasa

A kéknyelll egy dsi magyar széldfajta, amit kimondottan csak Badacsonyban és a Balaton-

felvidéken termesztettek. A fajta nevét a kékes-voroses arnyalatu levélnyelérol kapta.

T0kéje kozéperds, robusztus, lapitott vesszdzetii. Levele kozepesen nagy, kerek, nyilt
valloblii, fondka gyapjasan szoros. Levélnyele kékes-vordses drnyalatu. Bogyoja Kicsi-kozepes
méretii, gombolyii, zoldes-fehér szinii, pontozott, héja vastag. Fiirtje kozépnagy, kissé vallas,
laza, néha hianyos (maddrkads) — ezért egy datlagos firt sulya kb. 30%-a a legtobb szolo
fiirtiéhez viszonyitva. Fagyérzékeny, de a szarazsdgot jol tiiri és nem rothad. Noi viragu ezert
termékenyiilése bizonytalan; az idegen beporzas a szél segitségével megy végbe. A fo porzo
fajtaja a budai zéld és a ,,mézes” fajtdak, ezért altalaban ezekkel egyiitt telepitik. Keson éro,
oktober elején-kozepén sziiretelhetd fajta, emiatt mustfoka erdsen fiigg az évjarattol. A névény
~ felsorolt tulajdonsdagaibdl kifolyolag — nem hoz nagy mennyiségii termést, de tébbnyire jo
mindséget ad. A filoxéravész elétt népszerti és drdga fajta volt. A masodik vilaghaboru utani
nagyiizemi gazddalkodds a magasabb hozamu szélofajtak telepitését tette sziikségesse €s
fokozatosan hdttérbe szoritotta a kevés termést hozo fajtak — igy a keknyelu — termeszteset is.
Napjainkban — az egyedi borok irant fellendiild kereslet hatasdara — ismét egyre 16bb pincészet
készit tisztan kéknyeliibol jo mindségii bort. A fajla népszeriisitésének érdekében 2003. ota,
Junius elsd hérvégéjén, Badacsonyban a kéknyelii viragzasat vinneplo rendezvénysorozatot is

tartanak.

Bora halvany citrom szinii. lllata visszafogott, foleg fehér husu gyiimolesokre,
csonthéjasokra (barack), citrusokra, néha viragokra és zoldfiiszerekre emlékeztet. Egyesek
szerint mineralis, fiistos aromiis‘ miatt kivaloan alkalmas termohelyének bemutatasara. Testes,
karakteres, magas alkohol- és extrakt tartalommal rendelkezik. Hatdarozott savtartalma szép
szerkezetil. [zében visszafogott aromavilagu, kissé fanyar, hosszu érlelés utan valik igazdn
zamatossd. Nem igényel kiilonleges bordszati technoldgidt, reduktiv és oxidativ eljardssal

egyarant kivalo minoségii bor készitheto belole.

Bora a rusztikus fajtak kozé tartozik, melynek izvilaga egyszerii. A friss bor halvanyzold,
érlelés soran is vilagos marad. lllata hatdarozott, de nem tolakodo, jellegében sok kozos van
a kirdlyleanykdval, Elénk savérzetet ad. Hosszabb érlelés utdn nagy ivii savharmonidt
produkadl. A kellemes illat mellett a szépségét a savak finomsaga, vagy éppen a nyersesége,

férfiassaga adja. Bora fiatalon is kellemes, de igazi élményt tobb éves érilelés utan nyujt. A

hordos vagy palackos érlelést egyarant meghalalja. /3



(Forrds: Bényei F.-Lérincz A. (2005): Borszolo-fajtak. csemegeszolo-fajtak és alanyok
Mezégazda Kiado, Budapest, Hajdu E. (2003): Magyar sz6l0fajtak. Mezdgazda Kiado,
Budapest)

5. Indoklas a Magyar Ertéktarba torténd felvétel mellett, kitérve a nemzeti érték orszagos
jelentdségének bemutatasara

A kéknyelii 6si magyar széldfajta, mely az egész vilagon egyediil a Balaton-felvidéken,
Badacsonyban terem. Hazai és eurépai hire ellenére mara csak nagyon szitk tertileten, 70

hektaron taldalhato. Nem csak sz6léként, hanem borként is igazi Hungarikum!

Mivel a Badacsonyi Kéknyelii nem kothetd egyetlen telepiiléshez, az egész hegy, illetve a

balatoni térseg értéke.

A Kéknyelii jelentdsége felbecsiilhetetlen Erdekesség, egyediség minden téren. Helyben

maga az identitds, a badacsonyi lét kifejezdje; évszazados torténelmi gyokerei alapot adnak a
borvidéknek. Nemzetkozi viszonylatban maga a titokzatossdg, a megkiilonboztethetoseg
szimboéluma. Egykor csdszari és kirdlyi asztalokon, majd patikakban gyogyszerként volt
vilaghires, tjra hodito utra indul.
L Ez egvkoron csdszdrok itala volt, a Panndnidbol szarmazo Probus imperator a [II
szdzadban olyannyira kedvelte, hogy még hadvezéri teenddit is elhanyagolta a szolotiltetes
miatt. nem is maradt sokdig csdszar. Aki viszont nem fdfoglalkozdsu romai csdszar, batran
aldozhatja életét a badac.mﬂ%jf boroknak, mert a hegyet korbefono talaj, a Balaton pardja,
olyan zamatos nediiket képes vilagra segiteni, amelyektdl datmenetileg mindenki csaszari
hangulatba keriil, birodalom hijan is.

(Forrdas: Marton Levente gasztronomiai szakiro, kulinarista)
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7. A nemzeti eértek hivatalos weboldalanak cime:
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www.badacsonyiborvidek.hu
www.badacsony.com
https://www.facebook.com/pages/Badacsonyi-K%C3%96R/302633663175323ref=hl




I11.

MELLEKLETEK

1. Az ¢értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-

dokumentacioja

(forras: http://hungaricumborszalon.hu)




(Forras: http://www.gaultmillau.hu)




