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AJANLO LEVEL

SZIKViZ, KOZKELETU NEVEN SZODAVizZ”
Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvételéhez

Alulirott Fehér Tibor elndk, a Magyar Asvanyviz Sziovetség és Terméktanacs (1012
Budapest, Kuny Domokos u. 13-15.) nevében az aldbbi ajanlo levéllel tamogatjuk a ,szikviz,
Kkézkeletll nevén szédaviz” [Hungarikumok Gyujteményébe] torténd felvételét.

Indoklasul hozzuk fel, hogy

A szikviz, kézkeletii nevén szédaviz kistizemi eldallitasa egy magyar feltalalo (Jedlik Anyos)

fejlesztése, kozel 200 éves talalmany, és azota is magyar alapanyagokbdl, magyar
fejlesztésti és gyartasu gépekkel palackozzdk a szodavizet. Itthoni fejlesztésii és gyartott
{ivegek, palackok és szifonfejeket hasznalnak a termelés soran a szikvizgyartok.
Megkozelitoleg 1000 magyar tulajdonban 1évé iizemben készitik a sz6dat, ami a
hattériparral egyiitt koriilbeltil 10.000 magyar munkavallalonak ad munkat.

termék 1étjogosultsagat tamasztja ald, hogy lassan 200 éve toretlen a népszerlisége a
fogyasztok korében, akar frissitd italkent, szorpként, védditalként, akar a froccs szamos
fajtéjaként fogyasztjak. Elmondhato, hogy a szikviznek Magyarorszag az 6shazdja, €s mai
napig fellegvara, mivel a magyarorszagi gépfejlesztok juttattak és juttatjak el az 4j gépeket,

palackokat a kornyezd €s tavolabbi orszagokba is (Kirgiztan, Oroszorszag, Kina, Argentina
stb.).

szikviz teljes mértékben alatdmasztja a hungarikum kritériumait, miszerint: ,;olyan
megkiilonboztetésre, kiemelésre mélto értéket jelol, amely a magyarsagra jellemz6
tulajdonsagaval, egyediségével, kiilonlegességével ¢és mindségével a magyarsag
csucsteljesitménye, amelyet belfoldon és kiilfoldon egyarant a magyarsag eredményekent,
Kiemelt értékeként tartanak szamon, és amely kivalo nemzeti termék.”

Budapest, 2013. jinius 03.
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