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A vélaszadasra kihagyott pontozott rész szabadon bévithetd.

1. A termék bemutatasa

1.1 Keérjiik, adja meg azt az elnevezést, amellyel a terméke értékesitésre keriil:

Karcagi birkaporkolt.

1.2 Amennyiben ismert mas elnevezése is a terméknek, kérjiik, adja meg:

................................................................................................

1.3 Kérjiik, hiizza ala azt a régiét, ahol a terméket el6allitja:

a) Kozép-Magyarorszag (Budapest, Pest m.)
Eszak-Magyarorszag (Borsod-Abatij-Zemplén m., Heves m., Nograd m.)

b) Eszak-Alfold (Szabolcs-Szatmar-Bereg, Hajdi-Bihar, Jasz-Nagykun-Szolnok
m.)

c) Dél-Alfold (Bacs-Kiskun m., Békés m., Csongrad m.)

d) Ko6zép-Dunantul (Fejér m., Komarom-Esztergom m., Veszprém m.)

e) Nyugat-Dunantil (Gyér-Moson-Sopron m., Vas m., Zala m.)
Dél-Dunanttl (Somogy m., Tolna m., Baranya m.)

1.4 A régios besorolason tul kérjiik, adja meg a megyét és a sziikebb tajegységet is,
ahol a terméket eldallitja:

Jasz-Nagykun-Szolnok megye, Karcag és kornyéke.

1.5 Amennyiben ismeri, kérjik adja meg a termék egyéb magyarorszagi
eléfordulasat is:

................................................................................................

1.6 Kérjiik, htizza ald azt a termékcsoportot, amelybe az On terméke tartozik:
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a) Gabonafélék, malomipari termékek

b) Friss vagy feldolgozott gylimdlcs

c) Friss vagy feldolgozott z6ldség, gomba

d) Husok, huskészitmények

e) Halaszati termékek

f) Olajok és zsirok

g) Tejtermékek

h) Siitdipari termékek

i) Edesipari termékek

j) Széraztésztdk

k) Cukraszati termékek

1) Italok®, beleértve a szorpoket

m) Flszerndvények, gydgynovények, izesitok
n) Méz

o) Tajjellegli ételek: levesek: porkolt, pasztor ételek; tésztafélék; egyéb

1.7 Kérjiik, adja meg termékének a termékcsoporton beliili altalanos besorolasat.
(Pl. siitdipari termék esetében , kaldcs,” vagy feldolgozott gyiiméles esetében
., lekvdr”. A termékek dltalanos besorolasat a HIR gyijjtemény is tartalmazza.)

T4jjelegli ételeken beliil: porkolt

1.8 Kérjik, ismertesse a termék oOsszes Kiilsé és belsé jellemzéjét (Gsszetétel,
Jelhaszndlt alapanyagok, toémeg, forma, alak, szin, illat, iz, dllomdny leirdsa
sth.):

Az alfoldi juhtartés altal biztositott f6zo6tt termék, az allat minden ehetd részének
(hus,perzselt boros részek, belsdség, pacal) felhasznalasaval késziilt husétel.
Fiiszerezéséhez vordshagyma, fokhagyma, 6rolt €s csoves csemege ill. er6s paprika,
valamint s6 hasznalatos hagyomanyos recept alapjan. A f6zés akkora 6nt6ttvas
labasban torténik, melyben az egész allat hisa elfér.

* Kivéve a borokat és dsvanyvizeket, tovabbd a HIR gyiijteményben ,, mézes pdlinka”
elnevezéssel szerepld terméket, tekintettel arra, hogy ez utobbi elnevezés mar nem felel
meg a hatalyos jogszabalyi elSirdsoknak.
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1.9 Kérjik, adja meg a termék legfontosabb, a hasonld jellegli termékektdl
megkiilonboztetd, kiilonleges, egyedi jellemzéit, eltérd tulajdonsagait:
A birkaporkolt vidékiinkre jellemz6 karakteres izét a perzselt bérds részek (fej,
kormok és ha van farok) valamint a pacal hasznélata teszi kiilonlegessé és eltérové
més vidékeken hasznalatos elkészitési modtol. Erdekes kiegészitdje az ételnek a
fuszerezett, piritott kenyérrel t6ltott "juhaszhurka" is, mely a f6z€s folyaman telitédik
a porkolt izanyagdaval. Az "egy birka egy labas" divatja tradicid, még két egykort
allatot is kiilon ldbasban fozik.

.............................................................................................

1.10 Kérjiik, ismertesse a termék elallitasanak fobb lépéseit a kovetkezOk alapjan:

e feldolgozatlan termék esetén a termék elddllitdsdra jellemzd termesztési vagy
tenyésztési modszereket, a betakaritdsi, tovabbi kezelési és taroldsi médokat;

e feldolgozott termék esetén a felhaszndlt alapanyagok listdjat és mennyiségét, az
alapanyag felhaszndldsanak kiilonleges modszereit (ha vannak), a feldolgozds
modjdt, folyamatdt, fazisait és annak mérhetd paramétereit (pl. f8zés, keverés,
melegités, hiités, ezek idétartama és hdfoka stb.);

® fovdbbd a csomagoldsi modokat (darabra, csoportonként, milyen kiilalakban,
csomagolo anyagban, szinben stb.)

A porkolt, mint feldolgozott termék készitésekor hasznalatos alapanyagok:
- egy 60 kg.-os 4llatbol nyerhetd kb. 30 kg. his

- 1-1,5 kg. voroshagyma

- 15-18 dkg. s6

- 30-35 dkg. ordlt €s csoves csemege paprika

- kb. 0,5-1kg. sertészsir

- egy fej fokhagyma

- erds Orolt és csoves paprika izlés szerint.

A porkolt elkészitésének folyamata:

A zsirral kikent Ontottvas ldbasba belerakjuk a hust, a lehetSleg el6f6z6tt bérds
részeket €s pacalt, valamint a belsérészeket (a m4j kivételével) és kezdetben nagy
langon porkdlni kezdjiik. A melegités hatdsara levet eresztett hushoz félfévés
kornyékén hozzéadjuk a teljes husmennyiséghez szant s6 nagyobb hanyadat, az
elézetesen megdinsztelt €s bepaprikazott hagymat, a fokhagymat és dvatosan
kavargatjuk. A készref6zés alatt az ételt az izlésnek megfeleléen izesitjiik a séval és az
erbs paprikédval. A f6zés vége elétt kb. 15 perccel a majat is a porkdlhdz keverjiik.
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1.11 Kérjiik, ismertesse a termék multbéli és mai felhasznalasanak modjait! (Milyen
alkalmakra készitették vagy készitik, mikor, hol és hogyan fogyasztottik vagy
fogyasztjak, haszndltak vagy haszndljdk, illetve drusitjcik)

A magyarsaggal egyiitt betelepiilt allatfajtak koziil a szarvasmarha és 16 tokeallatnak
szamitott. Emiatt ill. nagy sulyuk miatt ritkan fogyasztottak 6seink. Egy juh (racka)
altal biztositott hUsmennyiség viszont alkalmas volt egy csaladi vagy barati
vendéglatds szdmdéra. Karcag kornyékén tartott lakodalmak, névesték vagy barati
osszejovetelek manapsdg sem mulhatnak el birkaporkolt fogyasztdsa nélkiil, mint
ahogy az elmult évszidzadok linnepi eseményein is jelen volt. Fenticken kiviil a
napjainkban megrendezett fesztivdloknak is allandé résztvevdje. Ez utdbbi
eseményeken ill. karcagi éttermekben lehetség van az étel arusitasara is.

2. A termék eredete (Ebben a pontban kérjiik, hogy vdlasszon a kivetkezd két
lehetdség koziil: ha a terméke nem szerepel a HIR gyiijteményben, akkor a 2.1 pontot,
ha viszont szerepel, 1igy a 2.2 pontot téltse ki.)

2.1 Amennyiben a terméke nem szerepel a HIR gyijjteményben, kérjiik, ismertesse a
termék torténeti leirasat irodalmi és helytorténeti adatokkal aldtdmasztva.
Fontos, hogy kideriiljon az el6allitds helyéhez kotddés és a legalabb 50 éves
torténelmi mult. A leirasban térjen ki a termék el6allitasara, valamint
felhasznaléséra is.

2.1.1 A termék térténete

...Régészek altal feltart honfoglalaskori sirok mellett 1évd hulladékgddrokben talalt
birkafejek €s csontok igazoljak, hogy eleink étrendjében is szerepelt az 4llat husa.
Elkészitéséhez az akkor fellelhetd son, késébb hagyman kiviil mast nem hasznaltak.
Paprika csak a XIII. szdzadban keriilt hazdnkba, csak ezutan fliszerezték vele az ételt.
A racka, mint 6shonos éllatfajta mellett a késobbiekben betelepitett meriné fajték is
szerepeltek a csaladok étrendjén. A juhaszok napi elfoglaltsaguk mellett végezték a
f6z¢ést, ezért is alakult ki az étel készitésének legegyszeriibb és a birkahts zamatat
legjobban visszadd mddja.

2.1.2 Trodalomjegyzék (kérjiik, adja meg a forrasokat pontos hivatkozassal.)

Forrasok, melyekben utaldsolat taldlhatunk az étel jelenlétére:
- Dr. Gyorffy Istvan: Nagykunséagi Kronika.

- Erdei Ferenc: Népi inyesmesterségek.

- Dr. Fazekes Mihaly: Kunmadaras juhészata.
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- Cs. Kovécs Karoly-OL4&h Janos- Kutvolgyi Mihély: Nagykunsagi izek.

2.2 Amennyiben a terméke szerepel a HIR gyiijteményben, kérjiik, adja meg a pontos
oldalszamot.

................................................................................................

3. A termék népszeriisitése

3.1 Ismertesse, amennyiben létezik barmilyen barati tarsasag, egyesiilet vagy klub,
amely a termék népszerisitésére alakult:

A 2004-ben megalakult Karcagi Birkaf6zok Barati Tarsasadgéanak kb. 35 tagja
juhaszcsaladok leszarmazottaibdl ill. a porkoltet kedvtelésbol f6z6kbol tevodik Gssze.
Jelenlétitk megtaldlhat6 az orszagos rendezvényeken, sot kiilfoldon is. A tarsasag a
"Kunsagi birkapdrkdolt karcagi hagyoménya" cimii sikeres jeldlésével bejutott a
Szellemi Kulturalis Orokség Nemzeti Jegyzékére, igy az Orokség Igazgatosaga altal
szervezett rendezvényeknek is allandd résztvevoje.

3.2 Ismertesse, amennyiben létezik fesztival, rendezvény vagy gasztronémiai
esemény a termeék népszeriisitésére:

- Karcagi Birkaf6z6 Fesztival

- Hédmezdévasarhelyi Mezégazdasagi Napok
- Bezermeni Vigassagok Hajdubdszérmény

- Halasi csipkefesztival

- Kalocsai paprikanapok

- Kulturalis Orokségnapok rendezvényei, stb.

4. Gazdasagi adatok

4.1 Kérjuk, adja meg az el6z6 évre vonatkoztatva termelési adatokat! (Ha nincs
konyvelt adat, akkor elegendd a becsiilt érték is.)

Mivel a barati tarsasdg nem cégszerlien miikodik, termelési adatokkal nem
rendelkeziink. Tagjai mindig a f6zési alkalmaknak megfeleléen, valtozé 5sszetételben
végzik az linnepek, események altal kinalt tevékenységet.
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4.2 Amennyiben nem egyéni eldallitd, hanem csoport, kérjik, hogy adja meg a
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terméket eloallitok nevét, és cimét:

A fentebb emlitett barati tarsasag tagjai.

Karcagi Birkaf6zok Barati Tarsasaganak Névsora
Név Helységnév
Balogh Istvan Karcag
Balogh Adam Karcag

id. Bartha Lészl6 Karcag

ifj. Bartha Laszld Karcag
Baréth Janos Karcag
Berndth Zoltan Karcag
Béres Mihalyné Karcag
Csikos Imréné Karcag

id. Csontos Gydrgy Karcag
Csontos Gyorgyné Karcag

ifj. Csontos Gydrgy Karcag
Csontos Péter Karcag
Garai Sandor Kisijszallas
Kardos Attila Karcag

id. Kalman Janos Karcag

ifj. Kdlmén Janos Karcag
Kirjék Rudolf Karcag
Kolostydk Gyula Karcag

Kun Laszlé Karcag
Laboncz Janos Karcag
Matyus Lajos Karcag
Matyus Aron Mari6 Karcag
Nagygydrgy Jend Karcag
| Nagy Imre Karcag
Nyiri Lészl6 Karcag
Ozsvéth Sandor Tarkeve
Récz Lajos Tiirkeve
Sinka Istvan Berekfiirdé
Szab6 Antal Karcag
Sziics Imre Karcag

id. Székely Imre Karcag

ifj. Székely Imre Karcag
Szab6 Péter Karcag




Palyazat a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy hasznélati joganak elnyerésére
1. sz. melléklet

z

T RMEKLEIRASHOZ* ; s

r

Karcagi Birkaf6zok Barati Tarsasaganak Névsora

Vad Szabolcs Karcag

Varga Viktor Karcag |

Tiszteletbelitagok i o bl
Dobos Lészlé (polgdrmester) Karcag

Garai Katalin (kulturalis referens) Karcag

Hodos Julianna (human szolgéltatéi
irodavezetd) Karcag

4.3  Termelés ¢€s arusitas id6északa:
Rendezvények alkalmaval végzett f6zési tevékenységek, ideje ebben az értelemben
redszertelen.

4.4  Kérjik, ismertesse a termék értékesitését az alabbi szempontok szerint!

4.4.1 Az arusitas helyszine (a telepiilés, ahol a terméket elédllitjGk, vagy a megye,
megyék, a régio vagy régiok, vagy az orszdg egész teriilete):

Az orszég egész teriilete ill. kiilf6ldi alkalmak.

4.4.2 A termek értékesitése sordn hasznalt f6 értékesitési csatornak (pl.: druhdzldnc,
kisbolt, piac, kézvetlen értékesités hdzhoz szdllitdssal stb.):

Kozvetlen értékesités.

5. Rendelkezik-e iparjogvédelmi oltalommal?
(PL szabadalom, védjegy vagy foldrajzi drujelz. Nemzeti vagy unids foldrajzi

drujelzé-oltalom alatt dllé vagy az irdnt benyujtott kérelemben szerepld termék esetén
a jelen termékleirdst az oltalom irant benyujtott kérelem részét képezd termékleirds
szerint kell elkésziteni.)

a) Igen, lajstromszédm/iigyszam:

b) Nem

¢) Oltalom irdnti kérelem folyamatban van. A kérelem targya:
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Nincs folyamatban kérelem. Az orszagban tobb helyen végzik ezt a tevékenységet, a
karcagi, tradiciondlis f6zése miatt jeldltiik HIR palyézatra.

Kelt, Berekfiirdg. 2012-05-23

------------ Sinka Istvan --------
Pélyazé alairasa
A Karcagi Birkaf6z6 Barati Tarsasdga
nevében



